“/l/lcffz/wéwwm é

muascca sc serve ey,

Ll viaggie sensoriale cn cantina Ca’ %& Lrati Wa c/z;;e e una cenda Z
s ‘&Zfa zz/ Suo J/ﬂéﬁﬁ con U /ﬁﬁﬂfl/ stagconalc e vl 4//&/&4& 4%
CaAnsene &{/ J/} 4& Rive-Svand. Dwrante la serata m/ / o yﬂ tu le

Cansonc c/f; Yyl [ldo{}%df&/

75%&0&2&25

Menu della serata

Bandiera Gialla: Sformatino di ricotta fresca e zafferano delle colline moreniche
su fondente di peperone giallo e crumble alla curcuma - abbinato a Pratto vino
bianco

Hanno u

cciso 'uomo ragno: Risotto90... Riduzione di vodka, crema di latte e pomodoro,
dadolata di trota affumicata e il suo caviale - abbinato a Rosa dei Frati annata
special 2023

Il Pescatore: Tra

ncetto di ricciola arrostita, guazzetto di vongole dalla sacca di Goro, olio di nduja
di Spilinga - abbinato a Brolettino Lugana Doc

Gelato al cioccolato: Dolce a sorpresa del Maestro Pasticcere Manuel - abbinato
a Tre Filer vino passito

Tutti i piatti possono essere realizzati anche per vegetariani con preavviso di almeno 10 giorni, avvisandoci
alla mail: mariachiara@cadeifrati.it.



