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Menu della serata

"affumicato: Piccolo bigné ripieno di spuma di trota affumicata a caldo -
abbinato ad un calice di Brolettino

La Griglia: Carpaccio di barbabietola cotta alla griglia a bassa temperatura, tartar
di bianco di capesante, olio alle viole - abbinato ad un calice di Cuvée Rose dei
Frati

La Rosa: Risotto Carnaroli sfumato al Rosa dei Frati crema di lamponi, yogurt agli
agrumi e polvere rosa - abbinato ad un calice di Rosa dei Frati

Dolce Amore: Cuore di San Valentino - abbinato ad un calice di passito Tre Filer

Tutti i piatti possono essere realizzati anche per vegetariani con preavviso di almeno 10 giorni, avvisandoci
alla mail: mariachiara@cadeifrati.it.



