
Menù della serata
L’affumicato: Piccolo bignè ripieno di spuma di trota affumicata a caldo - 
abbinato ad un calice di Brolettino

La Griglia: Carpaccio di barbabietola cotta alla griglia a bassa temperatura, tartar 
di bianco di capesante, olio alle viole - abbinato ad un calice di Cuvée Rosè dei 
Frati

La Rosa: Risotto Carnaroli sfumato al Rosa dei Frati crema di lamponi, yogurt agli 
agrumi e polvere rosa - abbinato ad un calice di Rosa dei Frati

Dolce Amore: Cuore di San Valentino - abbinato ad un calice di passito Tre Filer

Tutti i piatti possono essere realizzati anche per vegetariani con preavviso di almeno 10 giorni, avvisandoci 
alla mail: mariachiara@cadeifrati.it.

“Incanto d’Amore: un viaggio di “Incanto d’Amore: un viaggio di 
copppia tra calici, note ed emozionicopppia tra calici, note ed emozioni

14 febbraio 2026

Un viaggio sensoriale tra i vini di Cà dei Frati e un menù in abbinamento.
Una passeggiata in cantina a porte chiuse e una cena a lume di candela con 
musica dal vivo: suonerà la Violinista Simona con violino elettrico pop lumi-

noso e un repertorio di musiche romantiche.


