lo’Imarong nel Piatto
Wmarong Wein Mend . Imarong Wing Mena

Risotto all’fImarong mantgcato al formaggio Monte Verongse
¢ riduziong all’fdImarong
Amarone Risotto mit Monte Veronese Kése eingecremt
Amarone Risotto creamed with Monte Veronese cheese
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Tagliata di Manzo allg braci ¢ riduziong all’{Imarong
Gegrillte Rindfleischscheiben und Amarone—Reduktion
Grilled sliced beef and Amarone reduction
For e fm

Pessert

Con un assaggio di Imarong Pigtro Pal Cero
Mit eine Kostprobe von Amarone Pietro Dal Cero
With a taste of Amarone Pietro Dal Cero



{ntipasti . Vorspgisen . Hlors d’oguvre

Pegustaziong di pegsci d’acqua doleg
Kostprobe von Seefisch Vorspeisen
Tastings of Lake fish hors d’oeuvre

Tataki di Tonno, ergma di avocado ¢ olio aromatizzato al lime
Thunfisch-Tataki, Avocadocreme und Ol mit Limonengeschmack
Tuna tataki, avocado cream and lime flavored oil

Pescato del Meditgrrango in Zuppgtta ¢ erostoni di pang

Mediterraner Fisch in Suppe und Croutons
Mediterranean fish in soup and croutons

Polipo brasato, la sua maiongsg ¢ insalata di puntarglig
Geschmorter Oktopus, Mayonnaise und Chicorée—Salat
Braised octopus, its mayonnaise and chicory salad

Carpaccio di manzo, valgriana ¢ lamponi
Carpaccio vom Rind, Baldrian und Himbeeren
Beef carpaccio, valerian and raspberries

Millgfoglig di verdure grigliate, con burrata ¢ pesto lgggero
Gegrillte GemUse—Millefeuille mit Burrata und leichtem Pesto

Grilled vegetable millefeuille, with burrata and light pesto



Primi Piatti . €rste Gerichte . First Courses

Tortelli di pasta ripigno di lbavargllo con burro chiarificato
al timo ¢ Igtto di spinacing

Tortelli geftllt mit Felchen, Butterschmalz mit Thymian, Spinat

Tortelli pasta filled with whitefish, clarified butter with thyme

and bed of spinach

Spaghettoni con sardg di lago, spuma di finocehio ¢ gregmolada di taralli
Spaghettini mit Seesardinen, Fenchelschaum und zerbrdckelten Taralli
Spaghettoni with lake sardines, fennel foam and crumbled taralli

Macchgroneini di pasta frgsca in carbonara di marg
(capgsantg, tonno, salmong)

Frische Pasta Maccheroncini in Meeresfriichte—Carbonara
Fresh pasta maccheroncini in seafood carbonara

Tagliolino con branzino ¢ verduring erocceanti
Tagliolini mit Wolfsbarsch und knackigem Gemitse
Tagliolini with sea bass and crunchy vegetables

Tagliatella ripigna con formaggella di Tremosing, guancialino eroccante
¢ petali di tartufo

Tagliatella gefullt mit Tremosine—Kase, knuspriger Speck

und Truffelblttenblatter

Tagliatella stuffed with Tremosine cheese, crispy bacon

and truffle petals

@nocehi di patatg con pesto lgggero ¢ pomodoro confit
Kartoffelgnocchi mit hellem Pesto und Tomaten—Confit
Gnocchi di patate with pesto leggero and pomodoro confit

Risotto carnaroli allo zafferano di Pozzolgngo, cangstrelli ¢ sgppie

(min. 2 persong, pregzzo per porziong)
Carnaroli—Risotto mit Safran aus Pozzolengo, Canestrelli und Tintenfisch  (min. 2 Personen, Preis pro Portion)
Carnaroli risotto with saffron from Pozzolengo, canestrelli and cuttlefish  (min. 2 people, price per portion)



Seeondi al Tegame . In der Pfanng . Sautéed

Filetto di rombo su saut¢ di Pachino, patate ¢ olive

Steinbuttfilet auf Pachini sautiert, Kartoffeln und Oliven
Turbot fillet on Pachini sauté, potatoes and olives

Prittura di calamari ¢ Gamberi

Gebratene Calamari und Garnelen
Fried calamari and prawns

Rana pescatricg in porechetta su morbido di patate ¢ porri eroccanti
Seeteufel in Porchetta auf weichen Kartoffeln und knackigem Lauch
Monkfish in porchetta on soft potatoes and crunchy leeks

Pal nostro Camino . Von unserem Grill. Prom our Grill

Pescato di lago (alla brace o gratinato)
Seefisch (gegrillt oder gratiniert)
Lake fisch (grilled or au gratin)

Pescato di marg (alla bracg o gratinato)
Seefisch (gegrillt oder gratiniert)
Sea fish (grilled or au gratin)

Tagliata di tonno
Thunfischsteak
Tuna steak

Costata di manzo alla bracg
Gegrillte Rinderrippe — Grilled rib of beef

Costolgtta d’agnello* alla brace
Gegrilltes Lammkotelett
Grilled lamb cutlet

Contorni . Beilage . Sideg Course

*Patate rustiche fritte
*Frittierte rustikale Kartoffeln
*Fried rustic potatoes

Insalata mista
Gemischte Salat
Mixed salad

Verdure alla griglia
Gegrilltes Gemse
Grilled vegetables



Pessert . Nachtisch . Pegssert

Pegdustaziong di mignon (5 pezzi)
Kleine Gebacke (5 Stiick)
Small pastries (5 pieces)

Monoporzioni in “veirina”
Kleine Kuchen in der “Vitrine“
Small cakes in the “showcase”

Gelato alla vaniglia con scaglig di cioceolato fondente
Vanilleeis mit Zartbitterschokoladenflocken
Vanilla ice cream with dark chocolate flakes



[ Sapori del lsago
See Gegsechmacke . lsake Flavors

Tortelli di pasta ripigno di lsavargllo econ barro
chiarificato al timo ¢ I¢gtto di spinacing
Tortelli gefullt mit Felchen, Butterschmalz mit Thymian, Spinat
Tortelli pasta filled with whitefish, clarified butter with thyme
and bed of spinach
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Pescato di lago alla bracg
Gegrillter Seefisch

Grilled lake fish
P00 idm

Pessert

*S¢ il prodotto frgsco non ¢ disponibilg sul mereato, vigng atilizzato il prodotto surgelato
*Falls ware der frische Produkt nicht verfagbar auf den Markt, werden wir momentan tigfgefroreng Produkte verwenden
*In casg the fresh product were no availablg on the market, we usg temporally deep-frozen products









